Kochen mit Klausi

Pulled Pork-Burger mit Krautsalat

Zutaten: (Fur 3-4 Personen)

- 75-90 g Mayonnaise, 1-2 TL Senf, 2 Knobizehen, 2 TL Zitronensaft,
- Salz, Pfeffer, Zucker, frischer Schnittlauch, 300-400 g Weil3kraut,

- Y rote Zwiebel, 3-4 groRe Hamburgerbrétchen, 550 g Pulled Pork,
- Ketchup, Barbecue-Sauce, Eisbergsalat

Zubereitung:

1. Fur das Schnittlauch-Aioli die Mayonnaise, Senf, Knobi u. Zitronen-
saft in einen Mixer geben u. purieren. Mit Salz, Pfeffer u. Zucker wir-
zen. Schnittlauch unterziehen u. kuhl stellen. Zwiebel in Ringe
schneiden. Salat putzen. Krautsalat abtropfen lassen.

2. Das vorgegarte Pu
ten. Das Fleisch mit Hilfe von zwei Gabeln auseinander zupfen u. mit
5 EL Barbecue-Sauce vermischen.
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3. Burgerbrotchen aufschneiden u. bei 100°C 5 Min. im Ofen backen.
Die unteren Halften mit Ketchup bestreichen, mit Salat, Zwiebeln u.
WeilRkrautsalat (abtropfen lassen) belegen. Pulled Pork darauf ver-
teilen, mit dem Schnittlauch-Aioli garnieren. Oberseiten auflegen.
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