Backen mit Klausi

Der suBe AGschlul:
Pfirsich-Tiramisu
Zutaten: (Fur 8 Personen)

1 Dose (820 ml) Pfirsiche, 150 ml Orangensaft, 25 ml Orangenlikor,
70 g Zucker, 300 g Frischkase, 500 g Magerquark, Zitronensaft,
2 Pck. Vanillinzucker, 200 g Loffelbiskuit, Kakao zum Bestauben

Zubereitung:

1. Aprikosen abtropfen (Saft auffangen) lassen u. grob wurfeln. O-Saft
mit dem Likor u. 25 ml Pfirsichsaft mischen. Eine Auflaufform mit ei-
ner Lage Biskuits auslegen. Mit der ¥ O-Saft-Mischung betraufeln.
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Quark, Frischkase, Zucker, Vanillinzucker, Zitronensaft u. 50 ml Pfir-
sichsaft glattrihren.

Je % Pfirsiche u. Creme darauf verteilen, wieder eine Schicht Bis-
kuits auflegen u. mit dem Rest des O-Safts trdnken. AnschlieRend
die restl. Pfirsiche u. Creme darauf geben. Zum Schluss die Form
mit Folie zudecken u. fur mind. 4 Std. in den Kuhlschrank stellen.
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