Kochen mit Klausi
Ofen-Spaghetti mediterran

Zutaten: (Fur 4-5 Personen)

- 200 g Chorizo-Wurst, 1 Zwiebel, 4 Lauchzwiebeln, 3 Knobizehen,

- 1rote Paprika, 4 Tomaten, 20 schwarze Oliven, 125 g Feta, Olivenadl,
- 3 EL Tomatenmark, 1 Pck. Fix f. Ofen-Spaghetti mit Mozzarella, Salz,
- 100 ml Weilwein, 500 ml Brihe, 250 g Spaghetti, Pfeffer, Chilipulver
- Oregano, Majoran, Basilikum, Thymian, Rosmarin, 200 g Mozzarella

Zubereitung:

1. Knobi & Zwiebel fein, Paprika grob wirfeln. Lauchzwiebeln u. Oliven
in Ringe schneiden. Chorizo u. Feta klein wirfeln. Tomaten in Schei-
ben schneiden, salzen u. pfeffern.

2. Chorizo, Zwiebeln, Knobi u. Paprika in Olivendl anbraten, Tomaten-
mark mitbraten. Mit Wein u. Brihe abléschen, Fix einrthren, aufko-
chen u. kdcheln lassen. Mit Salz, Pfeffer, Chili wirzen. Krauter, Oli-
ven, Feta unterrihren. Spaghetti nach Angabe zubereiten, abgiel3en.

3. Sauce unterheben, in eine Auflaufform geben, mit Tomatenscheiben
belegen u. Mozzarella bestreuen. Bei 200°C ca. 30 Min. gratmleren
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