Kochen mit Klausi

Kdfte mit Feta (turkische Hacksteaks)

Zutaten: (Fir 4 Personen)

- 500 g Rinderhack, Salz, Pfeffer, tirkisches Gewrz, 3 Zwiebeln,

- 2 Knobizehen, Olivendl, Kreuzkiimmel, 1 Ei, 2 groR3e Toastscheiben,
- Bul Biber nach Belieben, 125 g Feta, 2 EL TK-Petersilie

Zubereitung:

1. Feta in 10 langliche Scheiben schneiden u. mit turkischem Gewdirz
bestreuen. Toast klein wirfeln. Zwiebeln, Knobi abziehen u. fein ha-
cken. Mit Hackfleisch, Ei, Toast, 1 TL Salz, Pfeffer, Bul Biber u. 2 TL
Kreuzkummel vermlschen Petersilie u. 1EL Ollvenol unterheben

2. Die Handinnenflachen mit Wasser befeuchten, eine Handvoll Hack-
masse zu Hacksteaks formen, eine Mulde eindriicken, Feta einlegen

u. mit Hack verschlielRen.
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3. In einer Pfanne Ollvenol heil3 werden Iassen Kofte darin beldseltlg
knusprig braten. Herausnehmen, kurz abkihlen lassen u. zu den
Beilagen servieren.

Tipp des Chaoten:
Kofte mit tiirkischem Reis und Kno(illzucﬂ]ogﬂurt reichen.
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