Kochen mit Klausi

Jugoslawische Hack-Paprikapfanne (w.)

Zutaten: (Fur 6 Personen)

- 300 g Gabelspaghetti, 500 g gem. Hack, 3 Zwiebeln, 3 Kobizehen, Ol,
- Salz, Pfeffer, Paprikapulver, Bratensaft, 250 g Paprika-Mix, 2 Mdhren,
- 3 Lauchzwiebeln, 1 Chili, 3 EL Tomatenmark, 1 EL Gulaschcreme,

- 300 ml Fleischbrihe, 1 Pck. Fix f. Reis Djuvec-Art, 130 g TK-Erbsen,
- 1 Glas Ajvar-scharf, 100 ml Sahne, Zucker, Petersilie

Zubereitung:
1. 2 Zwiebeln klein, Knobi u. Chili fein wurfeln. Ubrige Zwiebel achteln.
Paprika mittel wirfeln. Méhren in Scheiben, Lauchzwiebeln in Ringe
schneiden. Nudeln nach Angabe kochen u. abgielen.
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2. Hack in Ol kriimelig braten. Zwiebeln, Knobi, Chili u. Méhren mitbra-
ten, salzen u. pfeffern. Tomatenmark u. Gulaschcreme mitbraten,

Ajvar, Brihe u. Sahne zugeben, Fix, 1 EL Bratensaft unterrtihren, Pa-
prika, Lauchzwiebeln unterheben, zugedeckt 15 Min. kdcheln lassen.
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des Chaoten: Dazu ein I{te Bier enieﬁn.

Erstellt von Klausi am 01.05.2019



