Kochen mit Klausi

Feurig-pikante Paprikaschnitzel (W)
Zutaten: (Fur 2 Personen)

- 2 Putenschnitzel, 2 Zwiebeln, 250 g Paprika-Mix, Salz, Pfeffer,

4 Knoblauchzehen, Paprikapulver edelstf3 & scharf, 1 EL Bratensaft,
- Rotwein, 100 g Ajvar (scharf), 350 ml Milch, 1-2 EL Pizza-Gewrz,

- 1 P. Fix f. Paprika-Rahm Schnitzel, Petersilie, Oregano

Zubereitung:

1. Fleisch waschen, trocknen, beidseitig mit Paprikapulvern u. Pfeffer
wiirzen u. tiber Nacht in Ol einlegen.
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3. Fleisch mit Marinadenn6l anbraten, herausnehmen u. in Alufolie wi-
ckeln. Zwiebeln, Knoblauch u. Chili im Bratfett andinsten. Paprika-
streifen zugeben u. mitbraten. Mit ca. 100 ml Rotwein u. Ajvar abl6-
schen, etwas einkochen lassen. Sauce zum Gemuse geben. Mit Salz
u Pfeffer abschmecken. Fleisch mit Fleischsaft wieder zugeben u.
erhitzen. Mit Beilage servieren.
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Tipp des Cten: Dazu Nudeln oder Reis servieren!
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Erstellt von Klausi am 15.07.2012



