Kochen mit Klausi
Bayrischer Obatzda

Zutaten: (Fur 5 Personen)

- 250 g Camembert, 200 g Limburger, 150 g weiche Butter, 2 Zwiebeln,
- 150 g Frischkase, 3 EL Paprikapulver, 1 EL Kimmel, Salz, Pfeffer,

- 2-3 EL Milch, Schnittlauch, Petersilie, % rote Zwiebel

Zubereitung:
1. Zutaten auf Zimmertemperatur bringen. Rote Zwiebel in Ringe
schneiden. Zwiebeln fein, Camembert u. Limburger klein wirfeln.
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2. Zwiebeln, Kéasewdlrfel, Butter u. Frischkdse vermengen. Paprika-
pulver, Salz, Pfeffer, % Kimmel u. Milch unterrihren.
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fallen u. mit Paprikapulver u. restl. Kimmel bestreuen.
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Tipp des Cten: Obazda mit Zwiebelringen gamiertr servieren.
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