Kochen mit Klausi
Ajvar-Suppe mit Hack (&)

Zutaten: (Fur 5-6 Personen)

- 2-3 Zwiebeln, 3 Knobizehen, 1 kg gem. Hack, Salz, 2 rote Paprika,

- 250 ml Chilisauce, 750 ml Gemusebruhe, Paprikapulver, Pfeffer,

- 1 Glas Ajvar scharf, 200 g Kréauter-Schmelzkase, 2 EL Pizzagewiirz,
- Basilikum, Oregano, Majoran, 1 Becher Schmand, Chilifaden

Zubereitung:
1. Zwiebel, Knobi abziehen u fein wirfeln. Paprika waschen, entkernen
u. mittel wurfeln.

o

2. Hack in heiRem Ol kriimelig braten (austretenden Fleischsaft ab-

gieBen u. aufheben). Zwiebeln u. Knobi mitbraten, salzen u. pfeffern.
Brihe, Ajvar, Chilisauce u. Schmelzkése zugeben u. unter Rihren
aufkochen. Paprika u. Fleischsaft unterheben u. ca. 30 Min. abge-
deckt kdcheln lassen.
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